CULTURA

Il rapporto tra tappi di sughero

e vino risale al XVII secolo. Ancora
0gagi, 1 migliori produttori di vino
al mondo continuano a preferire

il sughero, e il rito di stappare una
bottiglia con il tappo di sughero

e un gesto di grande charme per

1 veri intenditori. Un dettaglio che
fa la differenza.

NATURA

La foresta da sughero e abitata
da oltre 160 specie di uccelli,

24 specie di rettili e anfibi e 37
specie di mammiferi, alcuni dei
quali ad alto rischio di estinzione.
La diversita di piante puo
raggiungere le 135 specie

per 1.000 m2.

FUTURO

La modernizzazione e la qualita sono
le priorita dell'industria del sughero.

I significativi investimenti in Ricerca

e Sviluppo e l'applicazione

di tecnologie all’avanguardia alle varie
fasi e ai diversi processi di produzione
hanno aperto la strada a prodotti
sempre piu innovativi

e sorprendenti, con un potenziale

che in pochi avrebbero

potuto immaginare.
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FIDUCIA NELLA
CONOSCENZA

Da millenni il sughero regala all'uomo
la propria protezione e versatilita.
La conoscenza delle migliori tecniche
di lavorazione del sughero
sl e tramandata di generazione in
generazione, senza rendere necessario
I'abbattimento di una sola quercia
da sughero. La vita media di questa specie
di piante e di 200 anni, e ogdi € possibile
rimuoverne il sughero per 15 - 18 volte

FIDUCIA NELLA
QUALITA

[ tappl di sughero sono da secoli la chiusura
migliore per 1l vino, scelti da oltre il 70%
dei produttori mondiali e utilizzati ogni anno
per oltre 12 miliardi di bottiglie.

I metodi di chiusura in
plastica provocano emissioni
di CO, dieci volte superiori
rispetto a quelle generate
dai tappi in sughero, mentre
quelle prodotte dai tappi

in alluminiosono 24 volte
superiori.
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e a combattere desertificazione investimento sono ben visibili nel

e riscaldamento globale. materiali hi-tech per l'industria

aerospaziale, nei polimeri composti per
1 settore del trasporto, nelle attrezzature
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Crazie alle querce da sughero e al numero
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Per una volta, la natura e 'uomo sono in grado Lindustria del sughero & oggi un punto di forza
di convivere in armonia. a livello sociale, ambientale ed economico

per milioni di persone, spesso in regioni in cui

il sughero rappresenta la fonte di introito primaria
per molte famiglie. Soltanto in Portogallo, le foreste
di querce da sughero e 1 sistemi forestall associati
hanno generato 8.000 posti di lavoro, oltre 600
aziende, piu di 6.000 posti di lavoro nell'industria
forestale e milioni di occupati nell'indotto.
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Secondo uno studio pubblicato
dalla Scuola di Agricoltura di
Lisbona, la foresta di querce
da sughero ha la capacita

di catturare circa 6 tonnellate
di CO; per ettaro ogni anno:
cio significa che le foreste

Salini e pepini,
Materia, Nendo

da sughero del Mediterraneo Il riconoscimento delle caratteristiche
cafturano circa 14 milioni uniche del sughero ha aperto la strada
di tonnellate di CO; 'anno. a infiniti ambiti di applicazione.

Esistono 163 brevetti e 2.000 marchi relativi al sughero registrati presso I'INPI
(Istituto Portoghese per la Proprieta Intellettuale)



